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LESAFFRE FOR BEVERAGES

SafAle™ F2 e

SafAle F-2, jsou pivovarské kvasinky Saccharomyces cerevisiae, které byly specificky vyselektovany pro sekundarni fermentaci v lahvich nebo
sudech. Tyto kvasinky vstfebavaji v minimalnim mnozstvi maltotriosu, naopak dobfe vstfebavaji jednoduché cukry (glukosu, fruktosu,
sacharosu a maltosu) a jsou charakteristické neutralnim aroma respektujicim zakladni charakter piva.

SafAle F-2 jsou resistentni vi&i vysokému obsahu alkoholu (>10% obj.) a umoziuji pivovardm dosahnout pozadovanych parametrd
refermentace:

- Chréni pivo diky vstfebavani kysliku z piva

- Pfispiva v kulatosti a vyzralym aromatem

- Dosyceni CO:

- Sedimentuje a drZi stabilné u dna lahve/sudu a pfi resuspendaci tvofi jemny vzhledny homogenni zakal

Vizhledem k zasadnimu vlivu kvasnic na kvalitu finalniho piva je doporuceno, aby bylo vzdy respektovano doporucenych instrukei k
fermentaci. Dlrazné doporucujeme uzivateldm provedeni testl fermentace pfed samotnym komerénim pouzitim naseho produktu.

FERMENTACE: 15-25°C

DAVKOVANI: 2-35 g/hl v zavislosti na tirovni obsahu alkoholu (% obj.) a Grovni nasyceni CO2 v pivu pred davkovanim dle tabulky nize:

CO2 (g/l)
g/hl 0,5 1,5 3 6
5 2 7 7 14
Alkohol
% obj. 8 2 7 7 14
12 7 14 14 35

INSTRUKCE PRO APLIKACI:
REHYDRATACE
SafAle F-2 neni vhodné rehydratovat pfimo v pivu.
Vsypte kvasnice do sterilni vody o minimalini vaze 10krat vy$Si nez vaha samotnych kvasnic pfi teploté 25-29 °C.
Nechejte odpocinout 15 az 30 minut. Setrné michejte.

APLIKACE

Pridejte 5 az 10 gramu cukru na litr piva (pro docileni nasyceni 2,5 az 5,0 g/l CO2).

Nadavkuijte rehydratované kvasnice do takto oslazeného piva, které by mélo mit teplotu 20-25°C.
Nasyceni CO2 bude dosaZzeno béhem 1 aZ 2 tydn( pfi udrzované teploté 20-25°C.*

Po ukonceni refermentace mize byt pivo schlazeno, finalni kulatost ziska takto pivo po 2 az 3 tydnech.
* pfi teploté 15°C muize trvat déle nez 2 tydny

TYPOVA ANALYZA: SKLADOVANI
% susiny: 94,0-96,5 V prabéhu pfepravy: Produkt miiZe byt transportovan a skladovan pfi
Zivé kvasnicné bufiky v baleni: >19x10°/g pokojové teploté bez ovlivnéni kvality produktu, pokud tato doba
Bakterie celkem™ <5/ml neprekrogi 3 mésice.
Bakterie octoveho kvasent™ <Hm Ve finalni destinaci: Skladujte v suchu a chiadu (< 10°C).
Lactobacillus*: <1/ml
Pediococcus*: <1/ml
Divoké kvasinky mimo Saccharomyces*: < 1/ml TRVANLIVOST
Patogenni mikroorganismy: v souladu s piedpisy 36 mésicli od data vyroby.
Dle informace uvedené na ochranném obalu.
* pfi davkovani kvasnic 100 g/hl tj. > 6 x 108 Zivotaschop. bunék /ml Otevieny ochranny obal musi byt co nejdfive neprodySné uzavren,

skladovan pii teploté 4°C a pouzit béhem 7 dnt od otevreni.
Nepouzivejte mékka nebo poSkozena baleni.
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